
Kulinarischer Kalender
Alte Schenke

So modern kann Tradition sein. Wir haben das Rezept.

Öffnungszeiten: 
Montag bis Samstag ab 17.30 Uhr  
Sonn- und Feiertags ab 12.00 Uhr
Dienstag Ruhetag
Reservierungen ab zwölf Personen  
auch außerhalb der Öffnungszeiten möglich.

GASTHAUS ALTE SCHENKE
Familie Sickendiek
Bockhorst 3 
33775 Versmold
Telefon 05423-94280 
www.alte-schenke.de

Das Gute hat bei uns Saison: Unser Plus an Gastfreundlichkeit

September – November

Willkommen in der Alten Schenke

Gast zu sein, heißt bei uns, ein mehr an Service  
und Sympathie zu genießen!
Sie sollen sich wohlfühlen - und das schon, bevor  
Sie an einem unserer Tische Platz nehmen:

•	 Reservieren Sie Ihren Lieblingstisch über unsere 
Telefon-Nummer 05423 - 94280.  
Wir informieren Sie gerne bereits vorab über  
Spezialitäten und Saisonangebote. 

•	 Haben Sie Lust, erst einen Blick in unsere Homepage 
zu werfen? Kein Problem unter www.alte-schenke.de 
Dort finden Sie viele Informationen aus unserer Alten 
Schenke. 

•	 Sie sind Allergiker oder essen gerne vegetarisch? Wir 
sind selbstverständlich offen für alle Ihre Wünsche. 

•	 Unsere Speisenkarte passt sich Ihrem Appetit an: Sie 
können jede Vorspeise, Suppe oder Hauptspeise auch 
als kleine Portion erhalten. Alle Beilagen sind aus-
tauschbar. 

•	 Weine aus unserer großen Weinkarte können Sie 
gerne glasweise probieren -außer die Weine von der 
Raritätenliste. 

•	 Sie wollen eine unvergessliche Geburtstags-Feier bei 
uns verbringen? Wir organisieren Blumensträuße, 
Dekorationswünsche, etc. 

•	 Sie möchten zu Hause ein bestimmtes Gericht 
nachkochen. Kein Problem, unser Küchenchef Emil 
Sickendiek jun. berät Sie gern, gibt Ihnen Tipps oder 
einen Rezeptvorschlag. 
Sie erreichen Ihn direkt in unserer Küche  
05423 – 942816.

Jetzt wird’s wild! 
Ab dem 16.10.2010 bietet unsere Küche Wild aus  
heimischen Revieren die unser Team zu delikaten  
Gerichten zubereitet. Genießen Sie dazu die  
herbstlichen Genüsse aus Feld, Wald und Wiese.  

 

GANS BESONDERS GUT! 
Am Donnerstag, den 11. November 2010
beginnt bei uns die Martins-Gans-Zeit. 

Unsere Klassiker:
KNUSPRIGE MARTINS-GANS-KEULE
in einer Rahmsoße
mit aromatischen Rotkohl und Rosenkohl
dazu Kartoffelklöße	  
	  

oder

 
Nur auf Vorbestellung:
Ofenfrische Martins-Gans
in einer Schmorsauce mit glacierten Maronen
aromatischen Rotkohl und Rosenkohl
dazu Kartoffelklöße		
	  

 
Unsere Getränkeempfehlung: 
einen 2008 Dornfelder –Ursprung-trocken
vom Weingut Lergenmüller/Rheinpfalz
	  
	  



Neue Küche! Alte SchenkeZeit für die wirklich guten Dinge September bis November 2010

KLÖN- & KÜCHENPARTY  
AM 23. OKTOBER 2010 
Sie haben hier die Gelegenheit unserem Küchenteam über 
die Schulter zu sehen und sich einen Eindruck über die 
neue moderne Küche zu verschaffen. Sechs verschiedene 
Gerichte werden direkt vor Ihren Augen zubereitet. Gerne 
informiert Sie unser Küchenchef, Herr Emil Sickendiek jun. 
über Rezepturen und gibt Tipps und Anregungen zum 
Kochen.

Desweiteren steht Ihnen eine Auswahl an verschiedenen 
Weinen zur Verfügung. Bedienen Sie sich einfach selbst 
und klönen Sie mit Ihren Tischnachbarn. Genießen Sie den 
Abend in lockerer und entspannter Atmosphäre. 
 
Nur mit Voranmeldung unter 0 54 23 -9 42 80.  
 
	 Preis pro Person 48,00 € 
	 inkl. der vorgesehenen Getränke 

 
 

Sonntagsmenü  
Immer sonntags ab 12 Uhr empfehlen wir, neben unserer 
Speisenkarte, ein interessantes saisonales 3 Gang-Menü
	  
	 zum Preis von 24,90 Euro pro Person 

 

MONTAGS-MA(H)L  
IN DIE ALTE SCHENKE GEHEN!  
Jeden Montag ab 17:30 Uhr bieten wir Ihnen neben unserer 
Speisenkarte ein interessantes und preiswertes Gericht an. 		
	  
	 Montags-Ma(h)l pro Person 13,90 €

 
 
Spanferkel im September und Oktober  

Kross gebratene Spanferkelschulter  
mit einer Münsteraner Altbiersauce,  
mildem Apfelsauerkraut, geschmolzenen Zwiebeln  
und Kartoffelpüree 
	 zum Preis von 19,90 Euro pro Person 

  
Der Enomatic kommt 
Durch das innovative System 
des Enomatic-Weinausschanks-
Automaten aus Italien, behält 
der geöffnete Wein garantiert 
über vier Wochen seine hohe 
Qualität. Probieren Sie  
zwischen vier verschiedenen 
Weiß- oder Rotweinen.  
 
Selbstverständlich können Sie alle unsere Weine in unserem 
Weinhandel erwerben und mit nach Hause nehmen. 

 
 
 

WEIHNACHTSFEIERN
Denken Sie schon jetzt an Ihre Weihnachtsfeier!
Wir freuen uns sehr, Ihre Weihnachtsfeier in der  
Alten Schenke ausrichten zu dürfen.
 
Feiern Sie mit Ihren Mitarbeitern, Kollegen und Freunden 
in festlicher Atmosphäre und genießen Sie besinnliche 
Momente bei einem erlesenen Menü.
 
Unsere kompetenten Mitarbeiter stehen Ihnen bei der 
Planung bis zur Durchführung Ihrer Feier mit Rat und Tat 
zur Seite. 
 
Gerne stellen wir mit Ihnen ein individuelles  
Weihnachtsmenü zusammen!  
 
Reservierungen bitte 
unter 0 54 23 -9 42 80. 
 
 
 
 

NEU! Bei uns 

können Sie jetzt auch 

hochwertige Weine 

glasweise probieren.

Emil Sickendiek jun. und seine Crew, 
freuen sich in der komplett  
modernisierten Küche mit neuster 
Küchentechnik noch innovativer  
für Sie kochen zu können. 


