APERITIF-EMPFEHLUNG

GETRANKE VOR DEM ESSEN Euro Euro
Durchgezapftes-Viertel im Halben Unsere Aperitif-Empfehlung:
herrliches Herforder Pils vom Fass Porttonic 10 cl Glas 8,50
0,3 1Glas 3,00 -weilBer Portwein aufgefillt mit Tonic Water
auf Eis und mit Zitrone serviert-
Alkoholfreier Aperitif-Apfelsaft, Grenadine, Champagner Classic Brut 10 ¢l Glas 9,80
Wild Berry, Limette 10 cl Glas 4,50
Campari mit Soda
oder Apfelsinensaft 14 cl Glas 6,50
GETRANKE-EMPFEHLUNG
OFFENE WEINE - WEISS - BIERE VOM FASS Euro

2009 Riesling -trocken-

Weingut Maximin Griinhaus, Mosel
0,2 | Glas 7,80 Euro

0,75 | Flasche 27,50 Euro

Herrliches Herforder Pils vom FaR 0,201 2,00
Herrliches Herforder Pils vom FaR 0,40 | 4,00

Miinsterlander Orignale
2010 Grauburgunder -trocken- Potts Landbier dunkel vom Faf3 0,301 2,80
Weingzt Reichsgraf zu Hoensbroech, Baden
0,2 | Glas 8,00 Euro

0,75 | Flasche 28,00 Euro

Westfalische Altbierbowle
mit Potts Landbier dunkel 0301 2,90

2010 Diel de Diel Weilweincuvee -trocken- FUR DIE AUTOFAHRER
Schlossgut Dr. Diel, Nahe
0,2 | Glas 7,50 Euro

0,75 | Flasche 26,50 Euro

Herrliches Herforder Pils »alkoholfrei«
— frisch eingeschenkt — 0,33 13,00

OFFENE WEINE - ROT - BIERE IN FLASCHEN

2009 Barbera di Alba DOC Schneider — alkoholfreies

Costa di Bussia, Piemont oder hefetriibes Weizenbier 0,501 4,20
0,2 | Glas 7,00 Euro
0,75 | Flasche 25,50 Euro ALKOHOLFREI

2008 Vino Nobile di Montepuliciano DOCG Naturtritber Apfel- oder Kirschsaft 0,20 | 3,60

Weingut Canneto, Toskana
0,2 | Glas 9,90 Euro
0,75 | Flasche 37,00 Euro

Apfelsinensaft 0,201 4,60

San Pellegrino Mineralwasser Flasche 0,25 12,90
Flasche 0,75 | 6,00

2010 Dornfelder -trocken-
Flasche 0,251 2,90

Weingut Gebr. Lergenmiiller, Rheinpfalz
0,2 | Glas 7,60 Euro
0,75 | Flasche 27,00 Euro

Aqua Panna
Flasche 0,75 | 6,00



FEINE WESTFALISCHE KUCHE

VORSPEISEN Euro

Zwei knusprige Reibekuchen
mit Bauernschmand
und westfalischem Schnippelschinken 6,50

Scheiben von der Strauch-Tomate
mit Fiichtorfer Ziegenfrischkase
dazu ein Barlauchpesto 10,90

Bockhorster Platte
-knuspriger Reibekuchen mit Schnippelschinken,
Heringstipp, Tomaten-Ziegenkase

und rosa gebratenes Roastbeef kalt 1350

Gern servieren wir dazu
einen zweiten Teller.

WESTFALISCHE SPEISENFOLGE

Scheiben von der Strauch-Tomate
mit Flichtorfer Ziegenfrischkase
dazu ein Barlauchpesto

%

Heimischer weiRer Stangenspargel
mit westfalischem Schnippelschinken,
Krauterriherei, zerlassener Butter
und neuen Kartoffeln

*
Bockhorster Stippmilch -Quark-Vanille-Sahne-
mit Beerenfriichten

Preis pro Person 37,50 Euro
UNSERE WEIN-EMPFEHLUNG

2011 Riesling -trocken-
Weingut Wittmann, Rheinhessen
0,2 1Gl. 7,80 Euro = 0,75 | FI. 28,50 Euro

Feiner Duft nach gelben Friichten, sehr elegante
klare Struktur und saftige Frische.

Die feinen Fruchtnoten harmonieren mit der zarten

Kalksteinmineralitat, schoner Nachhall.

SUPPEN

Kraftige Kalbs-Boullion
mit GrieBklochen 6,00

Feine Cremesuppe von der Erbse
mit Speckschaum 6,50

HAUPTSPEISEN

Heringsstipp mit Apfeln und Zwiebeln
in einer Joghurtsauce mit Pumpernickel
dazu Bratkartoffeln 14,90

Riimkes Eisbeinsiilze mit zwei Saucen
dazu Bratkartoffeln 13,50

Rosa gebratenes Roastbeef,
kalt mit Remouladensauce,
eingelegten Gurken und Bratkartoffeln 17.50

Westfalische Dicke Bohnen in einer Rahmsauce
mit Filet vom Thiringer Duroc-Schwein
und Mettendchen dazu Bratkartoffeln 18,50

Alte Schenke Kriistchen

(panierte diinne Kalbschnitzel)

mit einem warmen Kartoffel-Gurken-Salat

und kaltgeriihrten Preiselbeeren 21.00

ALTE SCHENKE TRADITIONSGERICHT

Heimischer weilRer Stangenspargel

mit westfalischem Schnippelschinken,
Krauterritherei, zerlassener Butter

und neuen Kartoffeln 22.00



VORSPEISEN Euro

Jahreszeitlicher Salatteller
mit unserem Hausdressing 6,50

Siilze von der gepokelten Schweinebacke
mit einem Salat von weiem Spargel
dazu ein Frankfurter Griinesauce 12,90

Ausgeldste Flusskrebsschwénze
mit Mango und Ananas in einer Currymarinade
dazu ein Raukesalat 14,90

Carpaccio vom Rinderfilet mit einer Zitronenmarinade
dazu gehobelter Berg-Parmesan und Rucola 1150

VEGETARISCHE KUCHE

Krauter-Pfannenkuchen gefiillt mit Friihlingsgemiise
und Waldpilzen a la creme 8,90

HAUPTSPEISEN

Gebratenes Zanderfilet mit einer Gewlirz-Vinaigrette
auf Tandorri-Spitzkohl dazu ein Kartoffelstampf 20,50

Rosa gebratenes Rinderfilet
mit einem Wald-Pilz-Gemiise
dazu ein Barlauch-Baumkuchen 28,90

Geschmorter Tafelspitz vom Milchkalb
mit einem bunten Friihlingsgemiise
und Spatzle 22,90

Gebratenes Filet vom weiBen Heilbutt
auf einem Lauchgemiise dazu ein Triffelsauce
und Bandnudeln 27,50

LEICHTE UND MODERNE LANDHAUSKUCHE

LANDHAUS SPEISENFOLGE

Ausgeloste Flusskrebsschwanze '
mit Mango und Ananas in einer Currymarinade
dazu ein Raukesalat

%k

Feine Cremesuppe von der Erbse
mit Speckschaum

* %k

Rosa gebratenes Rinderfilet
mit einem Wald-Pilz-Gemiise
dazu ein Barlauch-Baumkuchen

%ok

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren
und Himbeer-Sorbet

4 Gang Speisenfolge -
Preis pro Person 56,00 Euro

3 Gang Speisenfolge (ohne Suppe)
Preis pro Person 49,50 Euro

Liebe Gaste, Sie kénnen jede Vorspeise

und Suppe (abziglich 1,50 Euro)

oder Hauptspeise (abzliglich 2,50 Euro)

auch als kleine Portion erhalten.

Alle Beilagen konnen Sie austauschen.

Wir beraten Sie gern und geben Ihnen eine Empfehlung.



DESSERTS-EMPFEHLUNG

NACHSPEISEN Euro SPIRITUOSEN Euro
Aechter Westfalischer Korn 2cl 230
GroBe Kugel hausgemachtes Cremespeiseeis .
Vanille, Joghurt, Schokolade, Tradltlgns-Wacthder
Himbeersorbet -pro Kugel- 2,50 »Westfalisch genieBen« 2,30
Bockhorster Stippmilch -Quark-Vanille-Sahne- Malteser Aquavit 290
mit Beerenfriichten 6,20 . _
Linie Aquavit 3,30
Mousse au chocolat
dazu Vanillesauce 7,90 im Eichenholzfass gelagerter Roggenkorn 2,90
Panna Cotta mit frischen Erdbeeren Edelkirsch-Likor 4,00
und Himbeer-Sorbet 8,50
Apricot-Brandy 4,10
KASE Mirabellenwasser 4,10
Tete de Moine mit Feigensenf Pflaumen-Brand 4,10
und Pumpernickel 750
Sickendieker
Westfalischer Halbbitter 2,90
KAFFEE
aus der Miinsteraner
Kaffeerdsterei Vollmer 56 L
Einzeltassenbriihung Offnungszeiten:
Kaffee 250 Mittwoch bis Samstag ab 17.30 Uhr
' Montags und Dienstags Ruhetag
Espresso 250 Sonn- und Feiertags ab 12.00 Uhr
Fiir Gesellschaften 6ffnen
Doppelter Espresso 3,50 wir auch auBerhalb
Cappucino 300 unserer Offnungszeiten.
Latte Macchiatto 3,50

Zu jeder Kaffeespezialitat servieren wir
feine Pralinen und Geback

Eine Besondere Empfehlung zum Kaffee
Likdre aus dem Hause Cliisener
Edelkirsch, Apricot-Brandy oder Orange



