Hier bekommen Sie was geboten Vorankiindigung fiir Februar 2012
W . ] -
EMIL SICKENDIEK i A

PARTYSERVICE
KOMPETENT - KREATIV - KOSTENBEWUSST

Kulinarischer Kalender

DEZEMBER - JANUAR

Ob Familienfest, Brunch, Hochzeit, Geburtstag,
Betriebsfest oder welche Feier auch immer,
auf Strickers Hof oder bei Ihnen zu Hause,
lasst sich jede Feier ideal gestalten.

Westfélisch oder mediterran, rustikal oder klassisch-
elegant dekoriert - die Deele auf Strickers Hof
erscheint ganz nach lhrem Wunsch in individuellem
Ambiente. Hinter einem kleinen Waldchen gelegen,
wird auf Strickers Hof in Bockhorst kein Nachbar
gestort, die Kinder kdnnen gefahrlos herumtollen
und Parkplatze gibt es reichlich.

VOM O1. BIS 26. FEBRUAR 2012

BENVENUTI - ITALIA!

Freuen Sie sich auf unsere italienischen Wochen

Ihre Feier mit 30 bis 80 Gasten kann losgehen, im Februar. Es erwarten sie viele kostliche,

denn der Emil Sickendiek Partyservice sorgt fiir einen italienische Spezialitaten:

reibungslosen Ablauf und das Wohl Ihrer Gaste. MONTAGS UND DIENSTAGS RUHETAG.

Auch eine unverbindliche Besichtigung der Deele ist Antipasti, Prosciutto, Pasta, .

nach Terminabsprache mit uns ist jederzeit méglich. feiner Triiffel und OFFNUNGSZEITEN:
hausgemachte Dolce! Mitwoch bis Samstag ab 17.30 Uhr

M W Sonn- und Feiertags ab 12.00 Uhr
E f Begleitend servieren wir lhnen Montag und Dienstag Ruhetag
PA RTYS E RVI CE Spitzen-Weine Reservierungen ab zwdlf Personen

aus Italien aus den auch auBerhalb der Offnungszeiten maglich.

Ihr Ansprechpartner: N unterschiedlichsten
Emil Sickendiek S Regionen. So modern kann Tradition sein. Wir haben das Rezept.

Telefon 05423-94280
GASTHAUS ALTE SCHENKE
Familie Sickendiek
Bockhorst 3

Mobil 0171-44 85 774
33775 Versmold

Telefon 05423-94280
e www.alte-schenke.de

Oder besuchen Sie uns
im Internet unter:

www.emil-sickendiek.de




Saisonale Kostlichkeiten in der Alten Schenke

UNSERE WESTFALISCHEN
WINTERSPEZIALITATEN

Das typische Wintergemiise mit hohem Vitamin C
Anteil ist der Westfélische Griinkohl, dazu reichen
wir Rauch-Mettendchen, ein gerduchertes
Jungschweinfilet und knusprige Bratkartoffeln.

Unsere Getrankeempfehlung:

Ein erfrischendes Pott's Landbier vom Fass oder
einen 2010 Dornfelder Rotwein -trocken-

vom Weingut Lergenmiiller/Rheinpfalz

Es gibt wieder unseren Allerfeinsten Wurstebrei,
aus bestem Rindfleisch mit Graupen,

dazu eingelegte Gurken, Rote Bete und Bratkartoffeln.

o
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WEIHNACHTLICHE 3-GANGE ADVENTSMENUS

SONNTAGS
HAT DIE ALTE SCHENKE AB 12.00 UHR
DURCHGEHEND GEOFFNET:

An den Adventssonntagen servieren wir lhnen,
neben unserer Speisekarte, ein wechselndes,
weihnachtliches 3-Gange Adventsmenil

zum Preis von 24,90 Euro pro Person

Wunderbarer Jahresabschluss mit unserem

SILVESTERMENU

In stilvoller und entspannter Atmosphare servieren
Ihnen unsere aufmerksamen Servicekréfte ein feines
7-Gange Menii und stimmen Sie kulinarisch auf den
Jahreswechsel ein.

Am Silvesterabend haben wir fiir Sie
von 18.00 bis 23.00 Uhr gedffnet.

MENU

Gruss aus der Kiiche

* % %

Sandwich vom Thunfisch und Gansestopfleber

mit Limetten-Creme und einem Raukesalat

* % %

Gebratene Sea-Water Gamba

auf einem Apfel-Rote Bete Risotto

* % %

Filet vom Seeteufel auf einem Lauch-Tomaten-Gem{se
mit einer Triffelsauce

* % %

Gin Tonic Limonen Sorbet

Rosa gebratenes Hirschkalbs-Riickensteak
mit einer Wacholdersauce

Spitzkohl und einem Sellerie-Baumkuchen
Téte de Moine

mit glacierten Feigen und Nussbrot
Schokoladen-Espresso-Tarte

mit Himbeeren und einem Rotwein-Eis

Preis pro Person 90,00 Euro
Reservierungen sind unbedingt erforderlich.

Gut in das Jahr 2012 kommen ...

WIR LADEN SIE RECHT HERZLICH
ZUM NEUJAHRSEMPFANG EIN!

Am Samstag, den 07. Januar 2012 um 18.00 Uhr
laden wir Sie recht herzlich auf unsere Restaurant-
terrasse zu einem Glas hauseigenem Punsch ein.

AnschlieBend freut sich Herr Emil Sickendiek jun.
und sein Team Sie in unserem Restaurant & la carte
verwOhnen zu diirfen.

Wir bitten um Voranmeldung
unter Tel.: 054 23-942 80

Wir laden Sie zu einem -
Glas hauseigenem Punsch ein! i



